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Verksamhetspolicy

Sorby Slakteri & Styck AB slaktar och styckar nét, lamm, och vilt samt utfor
sanitetsslakt for kunds- och konsuments rakning.
Darutover saljs portionsforpackad farsk fryst hundmat.

Vi ska aktivt utveckla och tillgodose den regionala marknaden med sakra och lagenliga
livsmedel som val tillmétesgar kundens férvantningar, behov och krav. Foér att leva upp
till aktuella kund- och lagkrav skall produktsakerhet samt arbets- och naturmiljohansyn
prioriteras i alla delar av produktionsprocessen fran primarproducent till slutkonsument.
Detta ska vi uppna genom langsiktigt samarbete i nara dialog med leverantérer samt
kunder for att sakerstalla standig forbattring av produkter och processer.

Vara ambitioner ar att;

o alltid strava efter hog leveranssakerhet och hog servicegrad

i samarbete med djuruppfédare i regionen utveckla langsiktigt ekologiskt- och

ekonomiskt hallbart lokalproducerad mat

genom god djuretik minimera stress och langa transporter

endast leverera produkter av sadan kvalitet som vi sjalva skulle valja

arbeta offensivt med vart HACCP system

folja gallande lagar, foreskrifter och andra krav som ar relevanta for var

verksamhet

e vart arbete praglas av kunskap och engagemang for att standigt forbattra och
utveckla verksamheten

e utveckla vart samarbete med energiproducenter i naromradet, for att av
slaktavfall fran slakteriet utvinna biogas och varme

e tillsammans med transportféretag som verkar i omradet utveckla mojligheten
till samtransporter for att minska miljobelastningen

o fOrebygga arbetsskador, olyckor och tillbud och arbeta for en trygg och sund
arbetsmiljo, trivsam for alla

o fOretaget kdnnetecknas av ett 6ppet och mojliggérande arbetsklimat dar
kvinnor och man, oavsett etniskt ursprung, har lika varde och varderas utifran
sina specifika forutsattningar

e folja och anpassa oss till gallande lagar och avtal for anstalld personal

Policyn omprdévas varje ar av ledningsgruppen och halls tillganglig for allmanheten
via foretagets hemsida.
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